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Heerlijke  
huisgemaakte sauzen
• Knoflooksaus
• Duizendeilandensaus
• Satésaus

• Piri-piri saus
• Zigeunersaus
• Smulsaus

BBQ specialiteiten 
• Biefspies 
• Kipsaté 
• Varkenshaassaté 
• Scampispies 
• Vuurpijl 
• Kip-wave 
• Shaslick 

• Pigalle burger 
• Diverse BBQ worsten 
• Black Angus burger 
• Chipolata worsten
• Runderburger
• Brochette
• Gemarineerde bavette

NEEM VOOR DE PRIJZEN EEN KIJKJE IN  
ONZE WEBSHOP OF SCAN DE QR CODE



Bestel BBQ producten via onze webshop!

Specifieke wensen? wij helpen u graag!

CHECK DE
KERNTEMPERATUUR!
Om de juiste garing van het eten te 
bepalen, kunt u gebruik maken van 
een vlees-thermometer. Steek voor de 
kerntemperatuur altijd de punt van de
thermometer in het hart van het 
dikste gedeelte van het vlees. 
Vraag uw Keurslager naar de juiste 
kerntemperatuur voor het door u 
gekochte vlees.

KERNTEMPERATUREN
GROOT VLEES

RUNDVLEES  
rood 48°C • rosé 55°C • gaar 70°C

KALFSVLEES  
rosé 55°C • gaar 70°C

VARKENSVLEES  
rosé 60°C • gaar 70°C

LAMSVLEES  
rosé 55°C • gaar 70°C

KIP  
gaar 75°C

Slecht weer?  
BBQ aan!
Meestal gaat de BBQ pas aan 
wanneer het boven de 20 graden 
is. Maar barbecueën kan het hele 
jaar door en ook met minder goed 
weer. Laat bijvoorbeeld een mooi 
stuk vlees ‘low & slow’ (langzaam en 
op lagere temperatuur) garen op de 
BBQ en serveer deze binnenshuis met 
heerlijke bijgerechten. Dit BBQ feestje 
kan altijd doorgaan!

Cadeautip
de keurslager
cadeaukaart

Het 
echte 
werk!

Barbecueën met écht goed 

vlees doet u natuurlijk samen 

met de Keurslager. Wij helpen 

u graag met advies, berei-

dingstips en natuurlijk de 

lekkerste producten. Ook als 

het gaat om de bijgerechten. 

Specifieke wensen? We  

denken graag met u mee!

De pakketten zijn te bestellen vanaf 4 personen. 
Geen BBQ? Geen probleem! Bij aankoop van 
barbecuevlees t.w.v. € 100,-  geven wij een 
barbecue in bruikleen. U betaalt alleen voor de 
briketten of het gas, € 15,- per barbecue.  
Let op: bruikleen geschiedt geheel op eigen risico.

POPULAIR
• BBQ worst 
• Saté 
• Chipolataworstje 
• Biefspies 
• Gemarineerd filetlapje

BBQ Compleet
(te bestellen per 4 personen)

Maak uw BBQ pakket compleet! 

• Stokbrood 
• Kruidenboter 
• Huzarensalade 

• Rauwkost 
• 3 sausjes naar keuze 

Groot vlees voor de 
echte liefhebbers 
• Côte de boeuf 
• Picanha 
• Lamsrack 
• Tomahawk 

• Procureur 
• Lamsbout 
• Ribeye 
• Buikspek

DELUXE
• Lamsspies 
• Kip-wave 
• Pepersteak 
• Varkenshaasmedaillon 
• Ribeye

VEGA
• Meatless burger 
• Ei-tournedos 
• Vega spies

SPIESEN
• Saté kip 
• Biefspies 
• Varkenshaasmedaillon 
• Shaslick 
• Saté varkenhaas

Maaspoort
• Hamburger 
• Speklap 
• BBQ-worst 
• Drumstick NEEM VOOR DE PRIJZEN EEN KIJKJE IN  

ONZE WEBSHOP OF SCAN DE QR CODE


